
Del  huerto…

Bravas con alioli de limón encurtido y salsa picante de harissa. 6€

Ensaladilla de patatas, habas verdes y encurtidos cubierta con mayo de zaatar. 
6,5€

Berenjena a la llama glaseada en miel de granada, crema de tahini, hierbas y 
dukkah. 11,5€

Pita abierto de setas marinadas, cogollo a la brasa, crema de yogur, melaza y 
hierbas. 10,5€

Hummus ahumado, granada, aceite de cilantro y pimentón, pan casero y 
crudités. 7,9€
- Añádele guiso de Cordero. 3€

Falafel de garbanzos con dip de remolacha y queso feta. 6,6€

Coli�lor asada con mantequilla tostada, cremoso de avellanas y remolacha, 
frutos secos y semillas. 9,9€

Tomates de la temporada, aceitunas, piparras, huevos de codorniz, cebolla 
crujiente y ventresca de atún. 13,50€

Aceitunas con melaza de granada y nueces. 3,9€

Del  mar…

Sardinas a la brasa con chimichurri árabe y arándanos secos. 12,9€

Mejillones Al-Ándalus, en salsa de leche de coco con ras el hanout servidos con 
alioli de limón. 14€

Pulpo a la brasa, patatas crujientes, vinagreta Fakiha y menta. 19,9€

Bacalao confitado, pisto de berenjenas y tomate asados, almendras y judías 
verdes. 17,5€

De  la  tierra…

Tacos de pollo marinado en especias del medio oriente, salsa tzatziki, pico de gallo
de encurtidos y cilantro. 12,9€

Brochetas de ternera asadas al carbón, crema de tahini, vinagreta árabe con
piñones tostados y pan pita casero. 17,5€

Costilla de cordero a la brasa servido con cremoso de patata, albaricoque, ciruela y
pistachos. 19,9€

Hamburguesa de ko�ta de ternera al carbón, queso, tomate, cogollo, mayo 
tahini y patatas rústicas. 16,90€

Cous cous marroquí de pollo, judías, cebolla crujiente y malva. 11,9€

Del  tiempo…

Pan árabe casero 2,5€

Chimichurri del Oriente Medio 2,3€

Tzatziki 2,3€

Salsa tahini 2,3€

Del  cielo…

TiramisKhan 7,9€
Tiramisú con crema de pistachos.

Al-Qamar 6,9€
Helado de vainilla en tempura de cúrcuma, miel de dátiles y oro.

Kunafah 7,9€
Pastel de fideos kataif, miel de �lor de naranjo, relleno de queso fresco y almendras.

Túrta 7,9€
Pastel de queso, toque de agua de azahar, crujiente de pasta filo, pistachos y rosas.



From the Garden…

Patatas bravas with pickled lemon aioli and spicy harissa sauce. €6

Potato, green broad bean & pickles salad topped with zaatar mayo. €6.5

Flame-roasted eggplant glazed with pomegranate honey, tahini cream, fresh 
herbs and dukkah. €11.5

Open pita with marinated mushrooms, charred lettuce, yogurt cream, 
molasses and herbs.  €10.5

Smoked hummus with pomegranate, coriander oil & paprika, served with 
homemade bread and crudités. € 7.9
- Add lamb stew  €3

Chickpea falafel with beetroot dip & feta cheese.  €6.6

Roasted cauli�lower with brown butter, hazelnut and beetroot cream, nuts & 
seeds.  €9.9€

Seasonal tomatoes, olives, piparra peppers, quail eggs, crispy onion, and tuna 
belly. €13.50

Olives with pomegranate molasses and walnuts.  €3.9

From the Sea…

Grilled sardines with arabic chimichurri and dried cranberries.  €12.9

Al-andalus mussels in coconut milk and ras el hanout sauce, served with lemon 
aioli.  €14

Grilled octopus, crispy potatoes, fakiha vinaigrette and mint.  €19.9

Confit cod with roasted aubergine and tomato ratatouille, almonds and green 
beans.  €17.5

From the Land…

Chicken tacos marinated in middle eastern spices, tzatziki sauce, pickled 
pico de gallo and cilantro.  €12.9

Charcoal-grilled beef skewers with tahini cream, arabic vinaigrette, toasted
 pine nuts and homemade pita bread.  €17.5

Grilled lamb ribs served with potato cream, apricot, plum and pistachios.  €19.9

Charcoal-grilled beef ko�ta burger with cheese, tomato, baby gem lettuce, tahini 
mayo, and rustic fries. €16.90

Moroccan chicken couscous with green beans, crispy onion and mallow.  €11.9

From the Pantry…

Homemade Arabic bread  €2.5

Middle Eastern chimichurri  €2.3

Tzatziki €2.3

Tahini Sauce  €2.3

From the Sky …

TiramisKhan €7.9
Tiramisu with pistachio cream. 

Al-Qamar €6.9
Vanilla ice cream in turmeric tempura, datte honey and gold. 

Kunafah €7.9
Shredded kataifi pastry, orange blossom honey, fresh cheese filling and almonds. 

Túrta €7.9
Cheesecake with orange blossom essence, crispy phyllo pastry, pistachios and rose
petals. 



Coctelería 0,0…

Bitter Sunset (Sirope de Bitter, zumo 
de lima y zumo de naranja natural) 

8,95€   

Spicy Colada (Una versión sin alcohol 
de Piña Colada, con piña y

 coco suaves y un toque especiado 
inesperado. Tropical, exótico 

y envolvente) 8,95€  

Ginger Fizz  (Cóctel efervescente con 
bergamota cítrica y jengibre

 sutilmente picante; fresco, aromático 
y muy refrescante) 8,95€  

Frambuesa y especias (Un cóctel 
fresco y afrutado, con frambuesa y 

un sutil toque especiado. 
Aromático y vibrante, con notas de 

bayas y menta)  9,95€  

Zumos Naturales…

Naranja y canela 4,10€ 

Zumo Umaueyon (naranja, manzana, 
zanahoria y jengibre) 4,90€

Limón con hierbabuena 4,30€

Granada e hibisco 4,70€

Bebidas Especiales…

Sangría vino tinto 0,0 5,40€ 

Sangría vino blanco 0,0   5,70€  

Jarra sangría tinto 0,0  16,90€ 

Jarra sangría blanco 0,0  18,90€ 

Copa de vino 0,0 3,90€

Botella de vino 0,0  14,90€ 

Tinto de verano 0,0  3,20€

Desde la frescura del Mediterráneo hasta los aromas cálidos de Oriente, 
Umayya propone  una coctelería 0,0 elegante, compleja y sorprendente.

Cada creación nace de la infusión de tés,  �lores,  frutas y especias, 
 reinterpretando sabores de la cultura árabe–mediterránea. El resultado es una carta

 donde cada cóctel es una experiencia sensorial, contemporánea y 
profundamente cuidada.



0.0 Cocktails...

Bitter Sunset (Bitter syrup, lime 
juice, and fresh orange juice) €8.95   

Spicy Colada (non-alcoholic version 
of Piña Colada, with smooth

 pineapple and coconut and an
 unexpected spicy touch. Tropical, 

exotic, and enveloping) €8.95     

Ginger Fizz  (A sparkling cocktail 
with citrusy bergamot and subtly 
spicy ginger; fresh, aromatic, and 

very refreshing) €8.95    

Frambuesa y especias (A fresh and 
fruity cocktail with raspberry and a 
subtle hint of spice. Aromatic and 
vibrant, with notes of berries and 

mint)  €9.95€  

Natural Juices…

Orange & Cinnamon €4.10

Umaueyon Juice (orange, apple, carrot, 
and ginger) €4.90

Lemon with Mint €4.30

Pomegranate & Hibiscus €4.70

Special Drinks…

Red Wine Sangria 0,0 €5.40 

White Wine Sangria 0,0   €5.70 

Red Sangria Jug 0,0  €16.90 

White Sangria Jug 0,0  € 18.90 

Glass of Wine 0,0 €3.90

Bottle of Wine 0,0  €14.90€ 

Tinto de verano 0,0  €3.20

From the freshness of the Mediterranean to the warm aromas of the East, Umayya presents 
an elegant, complex, and surprising 0.0 cocktail experience.

Each creation is born from the infusion of teas, �lowers, fruits, and spices, reinterpreting
 �lavors from Arab–Mediterranean culture. �e result is a menu where every cocktail is a

 sensory, contemporary, and deeply  cra�ted experience.


