
ENTRANTES… GUISOS CON ARROCES…

ENSALADAS Y SOPAS…

PLATOS ESPECIALES…

TAJÍN…

COUS COUS…

Hummus Beiruti, falafel, cremoso de
queso feta con mermelada de higos,
tabbouleh de remolacha, aceitunas y
encurtidos servidos con pan árabe.
18€

Elige el guiso que prefieras y el
tipo de arroz entre:

Servido con verduras de temporada,
especias árabes y cebolla
caramelizada.

Servida con hummus, ensalada árabe,
granada y vinagreta de menta. 10,90€

Brochetas de ternera, ensalada
fresca, hummus, pan árabe y salsa de
hierbas frescas. 16,50€

Guiso tradicional de pollo con
especias, patatas fritas, aceitunas
verdes y limón encurtido. 17,50€

Con mermelada de higos, almendras,
kalamata y menta, servido con pan
casero. 10,50€

Aroma ahumado al carbón, limón negro,
cardamomo, almendras y pasas
tostadas.

Con zanahoria, tomate, especias y
pasas.

Ensalada de rúcula, naranja, queso
feta, aceitunas kalamata, cebolla
roja y almendras tostadas, aliñada
con  vinagreta de zaatar. 11,50€

Corvina adobada con especias árabes,
arroz basmati, cilantro y salsa
chermoula. 16,50€

Exquisito hojaldre de masa fina
relleno de pollo, almendras y canela
con vinagreta Fakiha. 15,50€

Pollo marinado hecho al carbón, servido
con pan casero, hummus, tomate,
pepinillo, cebolla y cilantro.
14,90€

Guiso tradicional de cordero con
ciruelas, orejones, almendras y
sésamo. 21,90€

Con verduras de temporada, aceitunas
verdes y limón encurtido 12,90€

Croquetas de garbanzos y hierbas frescas
con salsa de yogur y cilantro. 8,20€

Ensalada con trigo bulgur, remolacha,
queso feta, tomate, cebolla roja,
perejil, granada y vinagreta de menta.
9,90€

Ensalada de tomate, pepino, rábano,
zanahoria, mango, cebolla roja,
aceitunas, sumac, pan casero crujiente
y vinagreta de granada. 10,50€

Sopa de carne, tomate, avena, especias
y limón negro. 7,90€

Con espinacas, pistachos, pasas salsa
de granada, vinagreta de albaricoques
y tomillo. 12,90€

Crema de berenjenas asadas a la brasa
con tomate y cilantro con nuestro pan
casero. 8,90€

Hummus de garbanzos, con pepinillos,
tomate, cebolla, perejil y pan árabe.
7,90€

Hummus de garbanzos, salsa tahini,
aceite y limón con pan árabe. 7,90€

Con salsa de melaza de granada,
nueces y menta. 3,90€

MEZZE PLATTER GUISO DE CORDERO 19,90€
GUISO DE POLLO 15,50€
<<

GUISO DE VERDURAS 12€

POLLO 15,50€
CORDERO 19,90€
<<

VERDURAS 12€

BERENJENA A LA LLAMA

KOFTA DE TERNERA

POLLO

CREMOSO DE QUESO FETA MANDHI

BUKHARI

AL-ZAATAR

CORVINA CHERMOULA

PASTELA MORUNA

SHAWARMA LIBANESA

CORDERO

VERDURAS

FALAFEL TAAMIYA(5 UDS)

TABBOULEH

FATTOUSH 

SOPA DEL SHEIK

SAMBUSA DE QUESO FETA(3 UDS)

ZAALOUK 

HUMMUS BEIRUTI 

HUMMUS TRADICIONAL 

ACEITUNAS ALIÑADAS



PAN ÁRABE TAMIS  2,50€

ACOMPAÑANTES… POSTRES…

HELADOS…

CON EL TÉ O CAFÉ…

Salsa de yogur con pepino, menta y
eneldo. 5,50€

Pastelito de semolina, coco, yogur y
anacardos. 1,90€

Tomate, pepino, cebolla roja, menta y
sumac. 3,90€

*Nuestros panes son elaborados a
diario de forma artesanal por nuestro
equipo.

Pastel de fideos kataif, miel de flor
azahar, relleno de queso fresco y
pistachos. 7,90€

Dulce árabe caramelizado con crema de
leche caliente, frutos secos y
trocitos de bollería. 7,50€

Con melaza de granada, miel de flor
de azahar, crujiente de pasta filo y
pistachos. 7,90€

TZATZIKI 

BASBUSA (1 UD)

ENSALADA ÁRABE 

ARROZ BUKHARI 3,90€

ARROZ MANDHI 3,90€

*

KUNAFAH

UMM ALI

TARTA DE QUESO 

Aviso de alérgenos: No podemos garantizar que los platos estén libres de contaminación cruzada.

Helado del día (consultar con nuestro
personal)

HELADO DE DÁTILES Y CANELA 4,90€

HELADO DE PISTACHO Y AZAFRÁN 4,90€


